FOCACCIA

Pane con huile d'olive E.V. Bacaro.

S
POLPETTA

Boulette de viande, sauce marinara,
romano, oignons caramélisés et basilic.

U

ARANCINI DI CASA

Arancinis du moment, sauce marinara,
feuilles de basilic et romano.

I

ANTIPASTO

Prosciutto, salami de Genéve, sopressata

épicé, mortadella, Fior di latte, olives mixtes,

artichauts grillés, poivrons rouges rétis
et focaccia.

.09 .

SALUMI

Prosciutto, salami de Genéve, sopressata
épicé, mortadelle, provolone, jardiniere,
aubergines marinées, roquette et
vinaigrette maison.

.18 ---

SALSICCIA ARROSTO

Saucisse italienne, poivrons rouges rotis,
oignons caramélisés, provolone,
jardiniere, roquette et vinaigrette maison.

I A

ALLE VERDURE

Champignons sauvages, oignons caramélisés,
poivrons rouges rotis, jardiniére, aubergines
marinées, fromage de chévre, roquette et
vinaigrette maison.

I (VA

CLUB DI POLLO
Escalope de poulet panée, bacon, provolone,
oignons caramélisés, jardiniere, aubergines

marinées, roquette et vinaigrette maison.

STUZZICHINI

GAMBERI SAMBUCA

Crevettes flambées a la Sambuca et roquette.

219 o
PATATINE AL TARTUFO

Frites, huile d'olive E.V. Bacaro, huile de
truffe, pate de truffe noire et romano.

-9

BURRATA

Burrata, tomates roties, basilic,
huile d'olive E.V. servie avec focaccia.

L R

INSALATE MISTO

Laitue mixte, tomates roties,
olives mixtes, oignons
blancs, et vinaigrette maison.

9

GNOCCHI ALLA BLU

Gnocchis au ricotta, mortadelle croustillante
et fromage bleu dans une sauce crémeuse,
pistaches et romano.

a2 20 ---

LINGUINI GAMBERI

Crevettes, tomates roties et
roquette dans une sauce crémeuse.

e 25 -

RIGATONI SALSICCIA

Sauce tomate Bacaro, saucisse italienne,
oignons caramélisés, flocons de piments
et romano.

o220 ---

LINGUINI GIGI

Sauce rosée Bacaro, prosciutto,
champignons sauvages et romano.

e 20 ---

PAPPARDELLE AL RAGU

Sauce a la viande traditionnelle
et romano.

PASTA FRESCA

ZUPA DEL GIORNO

Soupe du jour.

i b -

CALAMARI FRITTI

Calmars frits, sauce marinara et citron.

o219 -

INSALATE DOLCE

Roquette, tomates roties, poires,

fromage bleu, pistaches, vinaigrette
maison et réduction balsamique.

I /A

INSALATE CESARE

Laitue romaine, artichauts
grillés, croGtons maison, vinaigrette
césar et romano.

IR

RIGATONI NERANO

Zuchinis frits, huile d'olive E.V. Bacaro,
persil et romano.

19 o

ORECCHIETTE BOSCAIOLA

Champignons sauvages, pate de truffe, bacon,
huile de truffe, et romano.

09 -

PAPPARDELLE
ALICI AGLIO E OLIO

Anchois, tomates roties, huile d'olive E.V.
Bacaro, chapelure et persil frais.

19 o

ORECCHIETTE
CACIO E PEPE

Fromage Romano, beurre et poivre noir.

L R

RAVIOLI AL STAGIONE

Ravioli de veau, pesto saisonnier

et romano.
== 17 --- --- 21 --- --- 20 ---
AJOUTEZ CROUSTILLES 2 AJOUTEZ SUR POULET GRILLE 7
AVEC VOS FRITES 4 VOS SALADES ESCALOPE DE POULET 7
SANDWICHS 0U PASTAS CREVETTES 10



PIZZA A MORTADELLA 5 TUTTO VERDE

Mortadelle, huile d'olive E.V. Bacaro, Zucchinis, artichauts rotis, huile d'olive E.V.
Fior di latte et pistaches. Bacaro, Fior di latte, roquette et basilic.
cem 22 - § -2 19 -
FUNGHI QUATTRO FROMAGG]
Champignons sauvages, pate de truffe, Huile d'olive E.V. Bacaro, fromage de chévre,
huile d'olive E.V. Bacaro, Fior di latte 5 fromage bleu, Fior di latte et romano.
et huile de truffe. :
e 20 ---
99 .
BURRATA E SALAMI : MARGHERITA
Salami de Geneéve, burrata et basilic. Fior di latte et basilic.
Se- 25 - § S 17 -
SA TRE MAIALE BOMBA
Saucisse italienne, Sopressata épicé, Sopressata épicé, Bomba et
bacon et Fior di latte. : Fior di latte.
i 22 - § o 19 -
PUTANESCA* ZAZA
Filets d'anchois, olives, tomates roties Saucisse italienne, poivrons rouges
et basilic. *sans fromage rotis, Fior di latte et basilic.
=19 --- § == 20 ---
ITALIANA

Prosciutto, Fior di latte, roquette,

romano et réduction balsamique.

I L R
PEPPERONI § QUEBECOISE
Pepperoni et mozzarella rapé. Pepperoni, champignons, poivrons,
219 - oignons, bacon et mozzarella rapé.

209 -

TOUTE GARNIE

Pepperoni, champignons, poivrons
et fromage mozzarella rapé.

B2




